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ФЕСТИВАЛЬ «РУССКИЙ ВКУС» ПОДМОСКОВЬЯ В КРОКУС СИТИ   

ПЕРВЫЙ МЕЖДУНАРОДНЫЙ ГАСТРОНОМИЧЕСКИЙ ФЕСТИВАЛЬ 

ПОДМОСКОВЬЯ ПРОЙДЕТ 11-12 ОКТЯБРЯ  

 

П р           ро     г  тро о     к      т      По  о ко  я 

«РУССКИЙ ВКУС» пр г  ш  т го т     Крок   С т    п р о  11-12 

октября. М ропр ят   пр  ро   о к пр з  о    ю 85-  т я Мо ко  ко  

об   т . 

Подмосковье — уникальн й  риродн й регион, с не овторим м климатом, 

благо риятн й для  ермерства и  ивотноводства,  ризванн й стать основой для 

возро дения кулинарн   тради ий России. Исторически Подмосковье является 

кормиль ем Москв , и  родукт ,  роизведенн е в Подмосковье —  то не  росто 

качественн е  родукт , а  родукт  в с его класса,  од одя ие для в сокой 

кулинарии, одновременно задаю ие моду на  ермерство. Новая российская ку ня 

— ку ня  ро лого, настоя его и буду его, ку ня с богатой историей в новом 

 рочтении. Именно такую ку ню – отра аю ую русские тради ии и 

одновременно иннова ионность и стремление об ества к здоровому образу  изни  

- про   о  тр р ют орг   з тор        т  к  Ф  т    я «Р   к   Вк  ». 

В  ентре  естиваля — мастер-класс  от российски  и ме дународн    е ов, 

звезд из разряда Star-Chefs, обладателей многочисленн   звезд Ми лен, котор е 

будут готовить из  родуктов, пр  о т       х   р  р    По  о ко  я. 

Фестиваль  редставит зрителю возмо ность  ознакомиться с по  о ко      

  р  р  , р  тор     ,   р з    ющ    эко-т р з      -  р       

от  я  ,    т к        т  гр    оз о  шо -   т р-к       з   т  х ш  -

по  ро .   

Все интересую иеся сегодня  о о  г  тро о     смогут узнать на 

 естивале что-то интересное, оц   т   о то   т   р   ко  к х   в современном 



ис олнении, поз  ко  т  я      ш     редставителями кулинарной индустрии, 

а главное,     попробо  т .  

Мастер-класс   роведут знаменит е ш     з 11  тр  : Фр  ц я, 

М рокко, Нор  г я, Ф   я   я, Э то  я, Ш  ц я, Ит   я, А г  я, Б   г я, 

Ир     я   Ро   я.  

В рамка   естиваля «Русский Вкус» 11 октября 2014 года в «Крокус Экс о», 

 авильон №3, зал №17 состоится «Ро     к   про  кто     ор  » ИД 

Ко   р   тъ - серия делов   меро риятий,  освя енн   развитию 

взаимодействия государства,  роизводителей и  отребителей агро родук ии.  

Среди с икеров кон ерен ии — российские и ме дународн е учен е, гуру 

гастрономии и кулинарии,  ермер  и ресторатор , а так е глав  

агро ром  ленн    олдингов.  

В рамка   естиваля откроет двери   р  р к я яр  рк ,  ройдут  рограмм  

  я   т   и многое другое.  

Экс ертн й Совет Фестивля  озг    я т А  к         , - 

ди ломированн й  овар и главн й редактор  урнала «А и а-Еда», создатель 

ка е Ragout и новой версии  ДЛ. Алексей  имин чет рнад ать лет  и ет о еде, 

ведет регулярн е колонки   ИД «В  о о т »   ИД «Ко   р   тъ»,     т 

к     р о  шо     т   к      НТВ, является автором тре  книг о еде. Команду 

 кс ертного совета составили так е О  г    П     Сютк   , историки и 

кулинар , с е иалист   о  ро лому р   ко  г  тро о   , чьи в сту ления — 

настоя ее гастрономическое  оу, где  араллельно с  риготовлением и 

  г  т ц    б ю  зр т     з  ют о то , к ко  б    р   к я к х я и, что  дет 

ее в буду ем, а книги - «Н пр        я   тор я р   ко  к х  » и 

«Не ридуманная история советской ку ни» — стали на иональн ми 

бестселлерами, а так е К тя К      - ресторанн й обозр   т    р   о Business 

FM и Шоколад, автор  рограмм  «Вк   К     » на телеканале РБК,  з  т    

к  г  «Р  тор      р зго ор  к», один из немноги  независим   ресторанн   

 кс ертов Москв ,  осе аю и  ресторан  в качестве тайного гостя, увлечена 

  р  р ко  т  о    эко-т р з о .  

В основе кон е  ии  естиваля - идеология ме дународной  ко-

гастрономической организа ии Slow Food International (www.slowfood.com), у е 

более 2  лет  оддер иваю ей  ермерство и местн е  родукт   о всему миру. 

Фестиваль  ригласил к     т ю ш  о ,  з   т  х   о    

   о  ц о         я     пр   р    о т ю    т    про  кт  : 

- М     о М  т рро,  е - овар в San Domenico Palace, две звезд  Ми лен 

(Таормина, Си илия). По-своему интер ретируя тради ионную си илийскую 

ку ню, он  редлагает креативное и иннова ионное меню, вдо новленное 

кулинарн м наследием Си илии.  

- Д ош Эгг то , ученик Гордона Рамзи,  е - овар из Бристоля (Англия) и 

владеле  знаменитого гастрономического бара The Pony & Trap, одна звезда 



Ми лен. Д о  Эгглтон  редлагает авторское меню — на ст ке классической и 

современной британской ку ни: блюда в луч и  кулинарн   тради ия  стран , 

но с нов м звучанием. Д о  — автор нескольки  кулинарн   книг. 

- А    П    р,  ран узский  е - овар и владеле  ресторана L»Arpège в 

Пари е, 3 звезд  Ми лен. В 2001 году Пассар  редставил коллек ию в 

растительном стиле. Свое меню Пассар  ланирует ис одя из сезона,  олучая 

натуральн е и органически в ра енн е  родукт  от ремесленников и  ермеров. 

О убликовал несколько кулинарн   книг 

- Рэ     А    ,  наменит й ирландский  е - овар,  исательни а, веду ая 

теле- рограмм. Одна из создательни  Новой Ирландской ку ни. Р йчел Аллен 

регулярно  оявляется на RTÉ и BBC. Книги Рейчел  ереведен  на русский яз к. 

- К     М   р,  ро ессиональн й  е - овар, соучредитель ресторана Нома 

( ризнан луч им рестораном мира 2010, 2011, 2012 и 2014 годов), автор 

кулинарной книги,  ро ессор, осново оло ник Новой Скандинавской ку ни. 

 

На  естивале ва ное место занимает прогр         ор к  от Slow Food 

Ulitka, которая  редлагает сам м       к   по  т т  я  различн е 

развлечения и активности, на равленн е на развитие вкуса. 

Ко т кт    зооп рк на одится на территории меро риятия и  редставляет 

 ивотн   Подмосковья, котор   мо но  отрогать и с отогра ировать. В  том 

зоо арке есть кролики, зайчики, козочки, бара ки, страус  и да е кенгуру. Да! 

Первая в Ро     к  г р   я   р   на одится как раз в По  о ко      

Р     ко  р  о  . 

Детское меню  редлагает маленьким  осетителям нов й взгляд на 

излюбленн е детские сладости.  десь мо но  о робовать моро еное буду его 

разн    орм и вкусов, невероятн е коктейли,  руктов е  ре и, карамельн е 

яблоки и другие сладкие из ски. 

      т          т р-к     : «р  о      яго о    шоко   о », 

«ароматн е  рогулки со с е иями», «SPA  ро едур  с кру ами». 

Б  гот ор т     я прогр      к ю   т про кт  «Добр   к     р » — 

 то  ло адка, где встречаются кулинария и благотворительность —  то 

возмо ность для кулинаров встретиться с благотворительн ми  ондами и  омочь 

доброму делу —  родуктами, едой, знаниями и умениями, или деньгами — кто чем 

мо ет!  

На  естивале «Русский вкус»  ройдет б  гот ор т     я прогр     от 

кр п   ш го   Ро     б  гот ор т    ого    т    я «Д ш      Bazar». 

Пять  оваров вместе со звездами в течение дня  роведут мастер-класс  для 

гостей  естиваля. Ка дая  ара  овар- звезда  оддер ивает о ределенн й 

благотворительн й  онд и во время мастер-класса рассказ вает о его работе. 

Пред олагается участие актрис Нелли Уваровой, Юлии Пересильд, веду ей • 

Алл  Довлатовой, телеведу его Дмитрия Хрусталева,  исательни   Нарине 



Абгарян, телеведу ей Татьян  Лазаревой. К бес латному участию будут 

 ригла ен  вос итанники интернатов,  риютов и детски  домов. 

Ко т кт    я СМИ   я  ккр   т ц  : +7-903-779-80-29 

rudovskayaem@mosreg.ru 

Рудовская Елена, Пресс-слу ба Советника Губернатора Московской области,  

курирую его на равления культур , с орта, туризма и молоде ной  олитики. 
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